
Wykaz podręczników dla klasy IV  TŻ i UG 
Rok szkolny 2025/2026 

 
L.p. Przedmiot Tytuł podręcznika Autor/Autorzy Wydawnictwo 

1. Język polski 

 

 

Język polski. Oblicza epok.  

Klasa 3 - cz. 3.1 

               -cz. 3.2 

D. Chemperek 

A. Kalbarczyk 

D. Trześniowski 

WSiP 

2. Język angielski 

 

Repetytorium dla szkół 

ponadpodstawowych 

 

M. Rosińska 

L. Edwards 

Macmillan 

3. Język niemiecki 

 

Welttour Deutsch 4 

Podręcznik z repetytorium 

S. Mróz-Dwornikowska 

S.Mróz-Dwornikowska 

A. Życka 

K. Szachowska 

Nowa Era 

Nowa Era 

4. Historia Poznać przeszłość 3, 4  

Edycja 2024 

Podręcznik do historii dla 

liceum ogólnokształcącego i 

technikum 

zakres podstawowy 

J. Kłaczkow 

S. Roszak 

Nowa Era 

5. Geografia  

 

Oblicza geografii 3 

zakres podstawowy 

Cz. Adamiak 

A. Dubowik 

M. Świtoniak 

M. Nowak 

Nowa Era 

6. Biologia  

z. rozszerzony 

Biologia na czasie 3 

(kontynuacja podręcznika) 

Podręcznik dla liceum 

ogólnokształcącego i 

technikum 

zakres rozszerzony 

Maturalne karty pracy 3 

F. Dubert 

M. Jurgowiak 

W. Zamachowski 

Nowa Era 

7. Chemia 

 

To jest chemia 2 

zakres podstawowy 

R. Hassa 

A.J.Mrzigod 

Nowa Era 



8. Fizyka 

 

Odkryć fizykę 3 M. Braun 

W. Śliwa 

Nowa Era 

9. Matematyka 

 

 

MATeMAtyka 4  

Podręcznik dla liceum 

ogólnokształcącego i 

technikum 

zakres podstawowy 

 

W. Babiański 

L. Chańko 

J. Czarnowska 

J. Wesołowska 

Nowa Era 

10. Planowanie 

żywienia 

człowieka                         

i produkcji 

gastronomicznej 

 

Organizacja produkcji 

gastronomicznej 

 

A.Kmiołek WSiP 

11. Podstawy 

żywienia 

dietetycznego 

Organizacja żywienia i usług 

gastronomicznych. Część 1 

 

B. Przygoda 
K. Kunachowicz 
I. Nadolna 
B. Sińska 
H. Turlejska 

WSiP 

12. Usługi 

gastronomiczne                

i cateringowe 

Organizacja Żywienia i Usług 

Gastronomicznych cz.2 

J. Duda 
S. Krzywda 
M. Zienkiewicz 

WSiP 

13. Język angielski                

w gastronomii 

Career Paths 

Food service 

V. Evans 

J. Dooley 

R. Hallum 

Express 

Publishing 

14. Informatyka w 

gastronomii 

—----------   

15. Pracownia 

planowania 

żywienia                    

i organizacji 

gastronomii 

Pracownia organizacji 

żywienia 

Joanna Duda  

Sebastian Krzywda 

 

WSiP 

16. Pracownia usług i 

obsługi 

konsumenta 

Pracownia obsługi klientów Piotr Dominik WSiP WSiP 

 


